
Conoce una zona con gran tradición, donde la
cultura te llama a pobrar sus sabores, mientras
los olores y colores se vuelven parte de la
experiencia. Enamórate de la gastronomía y de
una de sus bebidas emblemáticas, elmezcal.

VIAJES  

ENOGASTRONÓMICOS
Oaxaca



Viaja a una zona que representa la esencia de México

conocida y apreciada por sus tradiciones, su comida, su

cultura,sugenteyelmezcal.

Oaxaca tiene un abanico de actividades, su variedad y

multiculturalidad hacen que sea un destino único.

Nosotrosharemosquedisfrutedeldestinocomounlocal.

Los mercados son famosos y dejan ver un despliegue de

colores y aromas que han servido de inspiración y

aprendizaje paramuchos.

Conoceremos diferentes zonas productoras y corrientes

mezcaleras,así comolosrestaurantesmásemblemáticosy

típicos,sincaerentrampasdeturistas.



•Atenciónpersonalizadapor  

productores.

• Viajescorporativos.

•Clasesdecocinaconchefs  

reconocidos.

•Recorridoadiferenteszonasen  

Oaxaca.
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Unavezenelaeropuerto,suguíaestaráesperándolos
para  iniciarelViajeEnogastronómico.

Al llegar al centrode Oaxacase visitaráel mercado
20denoviembre,dondepodrándesayunarydespués
caminar porlascalesdelcentro.

EnlatardesetendráunacomidaenCriolo,proyecto
delos  chefs Luis Arellano y Enrique Olvera. Dando 
una  propuestaenlaqueelmenúcambiatodoslos
días,en
basealadisponibilidaddelosproductosylas
temporadas.

DespuéshabráunrecorridoaSantoDomingopara
visitar  lamezcaleríaLosAmantes.Disfrutadela
mixologíaque  ofrecenensuterraza,dondelavistaal
TemplodeSanto  Domingoesespectacular.

CenaenZandungaunrestaurantedecocina
istmeña  dondegranpartedesusproductos
provienendelaregión  delIstmodeTehuantepec.
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El desayuno se llevará a cabo en el mercado Benito
Juárez.
Se tendrá un recorrido a Santa Catarina de las
Minas, con una breve parada en el Mercado de
Artesanías de San Bartolo Coyotepec, famoso por su
barro negro.
Visita a Real Minero, destilería que lleva 4
Generaciones en la elaboración de mezcal. Cuentan
con 10 diferentes etiquetas, los caracteriza la
Variedad de agaves que utilizan y la tradición en su
procedimiento.
Después se tendrá una visita a La locura, en donde
se elaboran mezcales destilados en ollas de barro.
Su nombre es una combinación entre el nombre
Lalo el nombre del dueño y cura ya que el mezcal 
representa sanación.
Comida en el restaurante Pitiona, nombre de una de
las hierbas emblemáticas de la cocina oaxaqueña,
Donde el chef José Manuel Baños busca expresar la
Riqueza de la bella costa oaxaqueña, los campos y la
extensa sierra.
Tiempo libre para andar en el centro.
Cena y tragosl ibre, recomendamos los siguientes
lugares: Los Danzantes, Origen, El destilado,
Mezquite, SelvaOaxaca Cocktail Bar, Mezcalogia,
ExpendioTradición, y Mezcaloteca
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• VIAJEGRUPOPRIVADO
• COSTOPORPERSONA

• COSTOENDÓLARES

•$20 PESOS POR DÓLAR
CONFIRMANDO ANTES DEL 25
DEABRIL.

• GRUPODE8PERSONAS

Hospedaje3noches

• GRUPO DE12 PERSONAS

Hospedaje3noches

COSTOS



Incluye

• HospedajeenhotelCasaAntonieta,Casa  
de Sierra Azul, Parador de Alcalá, Los  
Amantes o Casa de Siete Balcones  
(dependiendodisponibilidad)

• Rentadecamioneta ToyotaHiaceo
MercedesBenzSprinterconcapacidad  
para 13 y 20 pasajeros con chofer,  
gasolina, casetas y hielera con  
amenidades.(Dependiendocantidadde 
viajeros)

• ComidaenCriollo.
• CenaenZandunga.
• ComidaenPitiona.
• DesayunoenBoulenc.
• ComidaenTlamanalli.
• CenaenCasaOaxaca.
• ComidaenAlfonsina.
• Degustacionesentodaslasmezcalerías.
• 18%depropinaenrestaurantes
• Propinaparapersonaldeservicioenlas  

mezcalerías.
• CervezasMinervasdurantesuestancia
• Segurodeviajero
• Kitanticruda

Noincluye

• Trasladosnomarcadosenitinerario
• Desayunosenlosmercados.



Términos y  
Condiciones

Las reglas de cancelación aplicables son las siguientes una vez apartado el viaje con el  
30%.

Puede cancelar con un mínimo de 30 días naturales antes del día de salida con un  
costo del 30%.

Se cobrará el 50% del viaje si es cancelado en un plazo menor a 30 días antes de  
la fecha de salida.
Se cobrará el 100% del viaje si es cancelado en un plazo menor a 7 días antes de
su fecha de salida.

No se permite menores de 15 años por restricciones en las bodegas y la comodidad de  
nuestros viajeros.



Sugerenciasde  

vestimenta

• Vestirde maneracómoda.

• Sombrero ogorra.

• Tenis obotas.

• A las mujeres recomendamos  

no usartacones.

SUGERENCIAS

Sugerencias  

generales

• Al ser un viaje que se trata

de comer y tomar durante

todo el día, les sugerimos

llevar alguna pastilla para

la acidez o la gastritis.

• Por favor avísenos si es

alérgico al algún alimento,

para comunicarlo en los

restaurantes.



Food and Wine  
https://foodandwineespanol.com/boulenc-
panaderia-oaxaca/

Visit México  
https://www.visitmexico.com/es/destinos-
principales/oaxaca/oaxaca

El Universal  
https://www.eluniversal.com.mx/articulo/nacio 
n/sociedad/2016/10/22/la-cocinera-zapoteca-
con-renombre-mundial

New Worlder  
https://www.newworlder.com/article/19872/re 
staurant-of-the-year-alfonsina

Oaxaca mío  

https://www.oaxaca-

mio.com/fiestas/guelaguetza.htm

Animal Gourmet  
https://www.animalgourmet.com/2019/10/16/ 
mercados-de-oaxaca-20-noviembre-benito-
juarez/

Revista Travesías  
https://travesiasdigital.com/slider/oaxaca-y-su-
tradicion-mezcalera

LINKS DE  

RECOMENDACIONES

http://www.visitmexico.com/es/destinos-
http://www.eluniversal.com.mx/articulo/nacio
http://www.newworlder.com/article/19872/re
http://www.animalgourmet.com/2019/10/16/

